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Samurai G42 & GL2 COVER Samurai C.2-C52 Samurai CPL2-CP52

Dati tecnici - Technical data - Datos técnicos - TexHuuyeckme aaHHble - Technische Daten

820 x 670 x 920 820 x 670 x 920

Imballo - Packing - Embalaje - NabapuTbl ynakoBku - Verpackung

Potenza installata - Installed power - Installierte Leistung

Altezza taglio - Bread height - Altura de corte - BbicoTa pe3ku - Schnitthohe m
Pasiolame - Bladeptch Pasocchile - War e -Messerabsand e 7w rw 7w

negozio/laboratorio laboratorio medio-piccolo
shop/bakery small/medium size bakery
negocio/laboratorio pequeno/mediano laboratorio
MarasuH/npeanpusTme cpesHee/ManeHbKoe npeanpusaTue
Geschaft/Backerei kleiner bis mittlerer Backbetrieb

Voltaggio - Voltage - Voltaje - Hanps:keHue - Spannung

Peso netto - Net weight - Peso neto - Bec HeTTo - Nettogewicht “

Larghezza taglio - Maximum cut width - Anchura de corte - LLUupuHa pe3ku - Schnittbreite

Applicazione - Application - Aplicacion - MpumeHeHue - Einsatzbereich

® Caratteristiche - Standard fittings - Caracteristicas - Xapaktepuctuku - Standardmerkmale
® Arichiesta - Optional - Opcional - foNO/NHUTEIbHbIE KOMMOHEHTHI - Auf Anfrage

Manuale - Manual - PyyHoe ynpaBneHue - Manuell

Automatica a ciclo singolo - Automatic/single cycle - Automatica/ciclo individual - ABToMaTHMyeckas/pa3oBbii LUMKA - Automatisch mit Einzelzyklus
Automatica a ciclo continuo - Automatic/continous cycle - ABTomaTmyecKkas/noBTOPALWMHCA LMK - Automatisch mit Dauerzyklus

Fotocellula sicurezza - Safety photocells - Fotocélula de seguridad - 3awmTHbIM hoToanemeHT - Sicherheits-Fotozelle

Coperchio sicurezza - Safety cover - Tapa de seguridad - 3awmTHbIM KapTep - Schutzdeckel

Tecnologia, profonda conoscenza del
processo e assimilazione dei segreti della
lavorazione artigiana. Sono gli strumenti
della ricerca e dell'innovazione di cui siamo
protagonisti dal 1985. In Italia e nel mondo.

Technology, a wide knowledge of process-
es and a deep involvement in the secrets of
the baking and pastry craft. These are the
elements of our research and the tools of
innovation which make us a market leader
in Italy and worldwide since 1985.

Tecnologia, profundo conocimiento del
proceso y asimilacion de los secretos de la
elaboracion artesanal. Son los instrumentos
de la investigacion y de la innovacion de los
cuales somos protagonistas desde 1985 en
Italia y en el mundo

Bbicokume TexHonoruu, rmy6okoe

3HaHWe nNpouecca 1 CNoNb3oBaHMe
TPaAULMOHHbIX CEKPEeTOB MacTepcTBa.

OTO UHCTPYMEHTbI, MPYMEHAEMbIE B
chepe nccnenoBaTenbCKOM AeATENbHOCTH
N NONCKA NHHOBALIMOHHbIX peLleHuni,
nugepamMmm KOTopon Mbl aiBnsaemca ¢ 1985 T.
B VItanun n B mnpe.

Technologie, prozesstechnisches Know-
how und Kenntnis der Geheimnisse der
Brotbackkunst. Das sind die Faktoren, die
uns in Forschung und Entwicklung stark
gemacht haben. Seit 1985, in Italien und in
der Welt.

bench type slicers
taglierine da banco
cortadoras de mesa
HacTtonbHble xnebope3sku

Theken-Brotschneider
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amurai *
“Katana”, la spada dei Samurai, esprime
potenza e precisione di taglio. Le taglierine

Rollmatic garantiscono performance ed
efficacia con ogni tipo di pane.

The Samurai sword ‘Katana’, makes a
powerful and neat cut. Rollmatic slicers
ensure performance and precision with any
sort of bread.

“Katama”, la espada de los Samurai,
expresa potencia y precision de corte.
Las cortadoras Rollmatic garantizan
rendimientos y eficacia con todo tipo de
pan.

‘KaTaHa' - meu camypaes, MoLLb 1
TOYHOCTb PYOKN. Pe3aTenibHble MalLHbI
Mapku Rollmatic rapaHTupytoT BbicOKMe
3KCnyaTaUMOHHbIE KauecTBa 1

3¢ PeKTUBHOCTL NpU paboTe ¢ NbdbIMK
BMAaMM xN1e60-6ynoUHbIX N3aennii.

“Katana”, das Schwert der Samurai, ist
Ausdruck von Kraft und Schneidprazision.
Die Rollmatic Brotschneidemaschinen
garantieren Leistung und Effizienz beim
Schneiden jeder Art von Brot.
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Rollmatic s.r.l. via Piemonte 9 - 36015 Schio (Vicenza) Italy

Telephone +39-0445-577-000 Fax +39-0445-579-056
Web www.rollmatic.com Email info@rollmatic.com
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taglierine da banco

L3 L3
Samurai GL2 & G42 COVER Samurai CL2-C52 Samurai CP.2-CP52
bench type slicers
Taglierina da banco manuale. Modello compatto adatto al Modello manuale da banco. Potente ed affidabile con ogni tipo di Modello automatico da banco. Impostazione del taglio a ciclo Co rta—d o ra-s d e mOSt rad O r
piccolo laboratorio come al negozio ed al ristorante. Utilizzo pane. Per pane con crosta medio-dura ed utilizzo anche intensivo. singolo o continuo con regolazione della velocita. Protezione con
generico. fotocellula. Piano di lavoro inclinato. Carico frontale. Potente ed
Manual bench type model. Effective and reliable for all types of bread affidabile con ogni tipo di pane. Per pane con crosta medio-dura ed
Manual bench type slicer. Compact size. Perfect for shops, thanks to the option of the lubrication system. Suitable for bread with utilizzo anche intensivo.
supermarkets and restaurants. General use. medium-hard crust. It can be used intensively.

Automatic bench type model. Single and continuous cycle with adjustable . . o R . - L . «
o ‘ v J Il nome della linea di taglierine Samurai si ispira agli storici guerrieri giapponesi ed alla loro famosa spada, “katana”,

Cortadora de pan manual de mostrador. Modelo compacto adecuado Mod.elo manualifle mostra'dor. Potente y fiable para todo tipo de Pa". speed. Safety photocell. Front loading. Effective and reliable for all types . o - ) , N ) o ‘ .

para el pequefio laboratorio, el negocio y el restaurante. Modelo gracias a !a, opcién .del aceitador. Para pan con costra de dureza media y o readl. Sufialile for bread witdh mechmm-hnme ey 1 cn be tead che esprime potenza e precisione di taglio. Lassonanza non e casuale perché le taglierine Rollmatic garantiscono

adecuado para uso general. U i i, intensively. performance ed efficacia di taglio con ogni tipo di pane. Nel rispetto delle normative europee piu recenti,
rappresentano lo stato dell’arte in fatto di sicurezza di utilizzo. Facili da pulire e in tutta sicurezza, grazie al cassetto

HacTonbHas xneGopesKa ¢ pyuHbIM ynipaBieHem. Bce kauecTsa 10 1) LB B [ 1 PELES L M@0 ) L S Modelo automético de mostrador. Programacion del corte en ciclo simple raccogli briciole con microswitch che impedisce I'avvio della macchina senza la sua preventiva chiusura. Lestetica

60nbL!mx mogene BBTOﬁvKOMnaKTHOVI yCTaHOBKe, KoTopas Z;Ll:?::ﬁ;;o;}?g:z,:,I,/Iﬂ?);gﬁSon?;n:::eb:é::ﬂicg:.cﬂgj::::::Hcl/l(;. ?r;:::lin:;:r::etjcfiz?)?ec::r:chlc:l:irc; F;I:an:ePtar;b:LZi::::nca:sz}:::;ga piacevole dei modelli, i colori personalizzabili, le dimensioni contenute, la silenziosita e 'ergonomia, permettono la

Rncﬁqc’eﬁie;équ’]:rief:::aﬂzrM"He."ap“"" MarasuHa unn pecropasa. dureza media y uso también intensivo. loro facile integrazione con l'arredo di un negozio o nell’area vendita di un supermercato. | vari modelli disponibili,

da quelli da tavolo a quelli industriali, assieme alle opzioni come il soffiatore per sacchetti, I'oliatore e le lame
Manueller Tisch-Brotschneider. Bei jeder Brotsorte leistungsstark q q ’ P P ’

und zuverlissig, Fiir Brot mit mittlerer bis harter Kruste und auch fiir ABTOMaTUUeCKaR HaCTONbHas Xne6opesKa. YCTaHOBKa OTAETbHOTO 1 teflonate, consentono di ottenere un’alta produttivita ed i migliori risultati di taglio, sia con pane a crosta dura che
intensive Benutzung geeignet. NPOAOCKMTENBHOTO LIVKAA Pe3KU C PEryNNPOBKOI CKOPOCTU. 3alUTHbIN con quello piu pastoso e difficile da tagliare come quello con segala. Facilita di sostituzione lame. Parti a contatto con
MexaHU3M ¢ $OTO31EMEHTOM (AN1A PbIHKOB BHe 30HbI cTpaH EC). HaknoHHas il pane in acciaio inox.
pabouan noBepxHocTb. DpoHTanbHasA 3arpyska. MolHasa 1 HagexHas
yCTaHOBKa AniA paboTbl ¢ Nto6biM BUAOM X51€606yn0oUHbIX M3genvi. Ana
xneba co cpe,qu-TBep,qul KOpKOVI N NHTEHCUBHOIO MNOJ1Ib30BaHUA.

Manueller Tisch-Brotschneider. Die ganze Qualitit der groBen
Schwestern in einem kompakten Modell fiir kleine Backbetriebe,
Geschifte und Restaurants. Auch als Allesschneider verwendbar.

The name of the Samurai line of slicers is inspired by the historical Japanese warriors and their sword, the famous “katana”,
conveying powerful and accurate cutting. The choice of name is hardly accidental, Rollmatic slicers guarantee performance
and efficiency in cutting for any sort of bread. In compliance with the latest European standards, this line provides state of the
e [Resieral o (el T [HE), Earete Ay bt [Frarale art safety. It is easy and safe to clean due to its crumb tray box with microswitch which, as a precautionary measure, prevents
Beschickung. Bei jeder Brotsorte leistungsstark und zuverlissig. Fir the machine from starting if it has not been closed. The pleasing aesthetic of the models, their personalised colours, small
Brot mit mittlerer bis harter Kruste und auch fiir intensive Benutzung dimensions, noiselessness and ergonomics make them easy to integrate in shops or supermarket sales areas. The different
geeignet. available models, from the bench type to the industrial type, together with options such as the bag-opening blower, oiler, and
Teflon blades, provide high productivity and better cutting results, for either hard crust bread, or softer breads such as rye,
which are more difficult to slice. Blades are easily replaced. The parts in contact with the bread are made of stainless steel.

Automatisches Thekenmodell. Schnitteinstellung mit Einzel- oder
Dauerzyklus und Geschwindigkeitsregulierung. Schutz durch Deckel

Der Name der Brotschneidemaschinen Samurai stammt von den Kriegern aus der japanischen Geschichte mit ihrem El nombre de la linea de cortadoras Samurai esta inspirado en los historicos guerreros japoneses y en su famosa espada,
beriihmten Schwert “Katana” als Inbegriff von Kraft und Schneidprazision. Die Wahl des Namens ist kein Zufall, denn die “katana”, la cual expresa potencia y precision de corte. La similitud no es casual una vez que las cortadoras Rollmatic garantizan
Brotschneidemaschinen von Rollmatic garantieren Leistung und Effizienz beim Schneiden jeder Art von Brot. IM Einklang rendimientos y eficacia de corte con todo tipo de pan. Respetando las normativas europeas mas recientes, representan el
mit den neuesten europdischen Richtlinien entsprechen sie in Sachen Anwendungssicherheit dem Stand der Technik. Dank estado del arte en cuestion de seguridad de uso. Faciles de limpiar y con total seguridad, gracias al cajon recolector de migas
_ . : o des Kriimelauffangbehilters mit Mikroschalter zum Schutz gegen den versehentlichen Anlauf der Maschine bei geoffnetem con microswitch, que impide el arranque de la maquina si no se encuentra cerrado. La agradable estética de los modelos, los
i B _ g i s g - Behilter lassen sie sich einfach und sicher reinigen. Mit ihrer ansprechenden Optik, der kundenspezifischen Farben, den colores personalizados, las dimensiones reducidas, la silenciosidad y la ergonomia, permiten su facil integracion con el mobiliario
\ ' i knappen Abmessungen, dem leisen Betrieb und der ergonomischen Gestaltung lassen sich die Modelle einfach in die de un negocio o en el sector de ventas de un supermercado. Los diferentes modelos disponibles, desde los de mesa hasta los
Geschiftseinrichtung oder in den Verkaufsbereich eines Supermarkts integrieren. Das Modellangebot reicht von Tischgeriten industriales, junto a las opciones como el soplador para bolsas, el aceitador y las cuchillas teflonadas permiten obtener una alta
bis hin zu industriellen Maschinen um umfasst eine reiche Palette an Zusatzteilen, wie etwa das Gebldse zum Aufblasen der productividad y los mejores resultados de corte, sea con panes con costra dura como con los mas blandos y dificiles de cortar
AT Beutel, den Oler und die teflonbeschichteten Messer. Damit sind eine hohe Produktionsleistung und optimale Schneidergebnisse como aquellos con centeno. Facil sustitucion de cuchillas. Piezas en contacto con el pan de acero inox.
BOARRRR) sowohl bei Brot mit harter Kruste als auch bei dem schwer zu schneidenden, klebrigeren Roggenbrot gewahrleistet. Es gibt
) manuelle Modelle, halbautomatische Gerite mit 2 Schneidgeschwindigkeiten, vollautomatische Maschinen mit programmierbarer
Zyklusanzahl und je nach Brotsorte regulierter Schubkraft. Maximale Schneidbreite bis zu 520 mm mit Abstand von 7 bis a I8
mm und Hohe bis zu 180 mm. Einfacher Messerersatz. Mit dem Brot in Kontakt kommenden Teile aus Edelstahl.
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